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Ayer y Hoy ..

Continuamos con la conmemoracion
del 40 aniversario de la DO Queso Man-
chego, recordando su historia a través
de sus protagonistas (pastores, gana-
deros y queseros), que han cuidado y
mejorado a la otra protagonista, la oveja
manchega, para elaborar con su leche
un producto genuino que, tras siglos de
existencia, cuenta desde hace cuatro
décadas con la DOP de queso mas im-
portante de Espafa.
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Entrevista: Antonio Martinez Blasco..........

En el presente niUmero de nuestra revista,
dedicada por completo a la celebracion de
los 40 afos de historia de la DOP Queso
Manchego, no podia faltar un encuentro
con su presidente, Antonio Martinez Blas-
CO, para tratar los temas mas relevantes del
sector y los proximos objetivos del Consejo
Regulador.

Evolucién de la Denominacién de Origen Protegida Queso Manchego:

40 afos de trabajo.

Siguiendo la estela de los acon-
tecimientos descritos tanto en
anteriores como en la presente
entrega de Ayer y Hoy, des-
de el Consejo Regulador de la
DOP Queso Manchego se con-
tinla narrando los principales
episodios acontecidos durante
estos 40 afos de andadura,
que han marcado su trayecto-
ria hasta hoy.

Denominacién de Origen

40° Aniversario

Queso Manchego

Editorial.......

Noticias Breves ......
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ste afio celebramos el 40 aniversario de uno

de los acontecimientos mas importantes

para nuestro sector, la creacion de la Deno-
minacién de Origen Protegida Queso Manchego y
su Consejo Regulador, en julio de 1982. Desde ese
momento, aln quedarian por salvar varios obstacu-
los hasta que la DOP pudo comenzar a trabajar con
plenas facultades, pero sin duda esta fecha marcd
el futuro del sector ovino manchego.

Durante estos 40 afos, la DOP Queso Manche-
go se ha convertido en una de las figuras de ca-
lidad con mayor proyeccién, tanto nacional como
internacional, de nuestro pais. La fama del queso
manchego es indiscutible, y debemos estar muy or-
gullosos, puesto que es un logro de todos los que
estamos involucrados en la elaboracion de este
producto, cuya calidad traspasa fronteras, y cada
afno en mayor medida.

A lo largo de mi andadura como ganadero, he
podido vivir también la evolucion de la DOP, y creo
gue hace 40 afios ninguno podriamos imaginar
que llegariamos al nivel actual. Cuando en sus pri-
meros pasos No se superaba el millén de kilos de
queso manchego producidos, el pasado 2021 se
cerraba con mas de 17 millones de kilos elabo-
rados vy, lo mas importante, vendidos, quedando
todas las camaras vacias. La demanda actual de
gueso manchego ha hecho que exista un déficit
de leche de oveja manchega en torno a los 15 mi-
llones de litros, a pesar de que la produccién de
las ganaderias no ha hecho mas que aumentar a
lo largo de estos afios. Y en este punto, AGRAMA
tiene una gran relevancia, puesto que, gracias a la
aplicacién del Programa de Cria en sus ganade-
rias asociadas, las cuales representan el 22% de
las inscritas en la DOP, se aporta el 40% de la pro-
duccién de leche declarada dentro de la Denomi-
nacion. Y no sélo eso, sino que también abastece
de sementales de gran calidad a muchas ganade-
rias integrantes de la DOP, difundiendo la mejora
obtenida con la seleccidon genética, colaborando
de forma determinante en el incremento de la pro-
duccién de leche en la DOP.

El queso manchego es patrimonio de nuestra
region, pero también de nuestro pais, siendo uno

de los principales embajadores de Esparia en el
extranjero. Por ello, es tarea de todos salvaguardar
este patrimonio, que tiene un origen milenario y una
tradicion de elaboracion centenaria, y tenemos que
ser conscientes de la responsabilidad que tenemos
en su defensa y promocion.

Y esta responsabilidad no sdélo recae en los
ganaderos o en los queseros; sino en toda la so-
ciedad, por lo que sigue siendo muy importante
gue se dé a conocer lo que hay detras del queso
manchego, y se le otorgue el valor que merece.
Porgue sin oveja manchega no hay queso, y, en
el momento actual, a pesar de tener la leche de
oveja “mas cara del mundo”, la supervivencia de
la ganaderia ovina manchega no deja de ser pre-
ocupante.

Preocupante que el nimero de ganaderos no
pare de descender porque NO encuentran que sus
explotaciones sean viables, bien por el incremento
constante de los costes de produccion, bien por
la falta de relevo generacional o de mano de obra
capacitada, o una combinacién de todas estas va-
riables. Preocupante que el sector elaborador y de
la distribucion estén demandando més queso man-
chego, y que, por el momento, sea imposible ela-
borarlo, porgue, aungue la produccion de leche se
haya incrementado, la demanda lo esta haciendo
en mayor medida, y no ayuda que hayamos pasado
de 1.500 ganaderias inscritas en la DOP a las poco
mas de 600 en los ultimos 20 afios.

Por todo esto, es muy necesario que todas las
entidades capaces de apoyar al sector ovino man-
chego sigan con su buen hacer. Tanto en mi tra-
yectoria como ganadero como en los afios en que
he formado parte del Patronato de la DOP Queso
Manchego, he podido comprobar el gran trabajo
que se ha realizado en el Consejo Regulador du-
rante estos afios. Gracias a ello, la DOP llega a su
40° Aniversario gozando de gran prestigio a nivel
mundial. Celebremos estos 40 afios esperando
que, en lo venidero, haya mucho mas, y siempre,
mejor.

Antonio Martinez Flores
Presidente del Consorcio Manchego
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LOS INQUIETANTES PRIMEROS PASOS DE

LA DENOMINACION DE ORIGEN QUESO
MANCHEGO Y DE SU CONSEJO REGULADOR (lI)

n este numero de Consorcio dedicado especialmen-

te al Queso Manchego y su Denominacion de Origen

(DO), tenemos ocasidn de valorar su importancia en
el sector ganadero y quesero de nuestra region, a la vez que
se ha elevado como uno de los productos mas sefieros en el
acervo alimentario y gastronémico mundial. Por ello cobra es-
pecial relevancia continuar recordando su historia a través de
sus protagonistas (pastores, ganaderos y queseros), que han
cuidado y mejorado a la otra protagonista, la oveja manchega,
para elaborar con su leche un producto genuino que, tras si-
glos de existencia, cuenta desde hace cuatro décadas con la
DO de queso mas importante de Espafia.

En la anterior entrega hicimos un rapido recorrido de lo
ocurrido hasta el reconocimiento provisional de la DO en julio
de 1982. El Consejo se constituyd en la Casa de la Cultura de
Alcazar de San Juan el dia 24 de septiembre en la Casa de la
Cultura de Alcazar de San Juan. Queddé formado por el presi-
dente, Joaquin Serna Hernandez, el representante de la Con-
sejeria, Joaquin Serna Torija y ocho vocales representantes de
las cuatro provincias. En el acto estuvo presente el Conseje-
ro de Agricultura, Leopoldo Sepulveda, el director territorial
del Ministerio de Agricultura en Castilla-La Mancha vy jefe del
servicio técnico del Instituto Nacional de Denominaciones de
Origen (INDO). Después de varios afios de esfuerzo se habia
conseguido el reconocimiento de la DO, pero el recién nacido
Consejo se enfrentaba a un escenario en el que habia mucho
trabajo por desarrollar, incluyendo la superacion de algunas
dificultades importantes. Quizas el aspecto mas turbador era
que en toda Espafa y durante cuatro afios se podia emplear
el término “Manchego” en el etiquetado de quesos de pas-
ta prensada elaborados a partir de leche de oveja que estu-
vieran registrados antes de 1975. Era la principal baza con el
gue contaba la Asociacion Nacional de Fabricantes de Queso
y Mantequilla, la Federacion Regional Castellanoleonesa de
Fabricantes de queso y otros productos lacteos y la entidad
mercantil “Queso manchego, SA”, que ya habian interpuesto
sendos recursos a la orden de reconocimiento provisional. En
el ambito de nuestra comunidad auténoma, esta posibilidad
de uso del nombre generd un gran descontento en queseros
y ganaderos, pero, ademas, existian varios problemas internos,
puesto que de forma inmediata se deberia delimitar el area
geografica a la region natural de La Mancha, cambiar el sistema
de recogida de la leche y de su elaboracion, ya que era muy
comun no discriminar la mezcla de leche de oveja con peque-
fAas proporciones de leche de vaca y cabra ni tampoco por

su origen racial. Un tercer hecho importante fue el momento

politico que coincidié con los primeros pasos de la DO. Si bien
el periodo preautonémico iniciado en 1978 habia supuesto el
espaldarazo definitivo para la propuesta de la DO y su conse-
cucion, en el mismo 1982 vy los primeros meses de 1983 se
encadenaron una serie de circunstancias politicas que impli-

caron cambios como la aprobacion del Estatuto de Autonomia
y unas elecciones generales. Asi en menos de un afo hubo
tres gobiernos autonémicos y dos de Espafia, lo que supuso
la alternancia de signo politico y la renovacion de 3 ministros y
3 consejeros de Agricultura, y la consiguiente de responsables
en las administraciones nacional y, sobre todo, regional que
estaban en pleno proceso de transferencias de competencias
en materia de Agricultura y, por tanto, de los medios econd-
micos y humanos tan necesarios para el recién nacido Conse-
jo. Pensemos que durante casi seis afos los primeros cuatro
presidentes de la DO fueron funcionarios del Ministerio o de la
Consejeria de Agricultura, siendo la mayor parte los trabajos
realizados por personal dependiente de la administracién y la
dotacién de personal y equipamiento inicial de la DO financia-
da casi en exclusiva con fondos publicos.

Dentro del marco descrito, en la segunda reunion del Con-
sejo de 7 de octubre de 1982, también celebrada en Alcazar

] Consejeria de
Agricultura
e Junta de Comunidaes de

Castilla-La Mancha

REGLAMENTDO

de la

Denominacion de Origen “Queso Manchego”
y de su

Consejo Regulador

T b R e

Foto 1. Imagen corporativa dé la Denominacién de Origen
~ Queso Manchego en la portada de la publicacién del
reglamento de su Consejo Regulador (Diciembre de 1984).
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de San Juan, se tomd el acuerdo de abordar los siguientes
objetivos: 1. Elaboracion del censo de ganaderos y queserias;
2. Determinar un sistema de control de la materia prima; 3. La
redaccion de las condiciones que definieran todos los aspec-
tos relacionados con la elaboracién, caracteristicas y formato
del queso y 4. La organizacion del propio Consejo. Aunque se
contaba con cuatro afos para presentar al INDO el resultado
de estos trabajos, el presidente manifestd a la prensa la soli-
citud para que el Ministerio acortara a un afio el plazo, puesto
que existla el compromiso de presentacion inmediata de la do-
cumentacion. Antes de finalizar octubre, de nuevo en Alcazar
de San Juan, se celebrd una reunidn presidida por el director
general de Produccion y Comercializacion Agraria de la Con-
sejerfa de Agricultura y a la que asistieron el presidente y vocal
responsable de la comision de censos del Consejo y los je-
fes provinciales del Servicio de Extension Agraria, Produccion
Animal, Industrias y Comercializacion y los secretarios de las
Céamaras Agrarias Provinciales de la Mancha. Se analizaron los
modelos de encuesta para conocer el censo y caracteristicas
de explotaciones ganaderas y queserias que permitiera estimar
producciones e iniciar el proceso de registro en la Consejeria
de Agricultura, organismos del Ministerio de Agricultura y Ca-
maras Agrarias. También se acordd la creacion en cada provin-
cia de una comision permanente presidida por el delegado de
la Consejerfa para la realizacion de los censos e inscripciones.

Los siguientes meses, ya en 1983, fueron de gran activi-
dad para las cuatro comisiones que se crearon en la DO (una
por objetivo) y para distintos servicios de la Consejerfa de Agri-
cultura y Camaras Agrarias que terminaron el grueso de sus
trabajos para la elaboracién del censo y la redaccion del regla-
mento en poco mas de seis meses. Paralelamente se iniciaron
otras actividades para reforzar la presencia e imagen del que-
SO manchego. Se convoco Un CoONCUrso con tres premios para
la eleccion del logotipo de la DO que gand con 50.000 pesetas
de dotacion, Urbano Martin Mangas, bajo el titulo de Dulcinea.
Con las obras presentadas se organizd una exposicion en el
Centro Nacional de Seleccion y Reproduccion Animal (CENS-
YRA) de Valdeperias hasta finales de abril (Foto 1). También se
programo la inclusién de un concurso con catas a los mejores
quesos en la feria regional del ovino manchego, actual EXPO-
VICAMAN. En julio se presentaron los primeros resultados de
diagndstico del sector que arrojaban las siguientes cifras: se
contabilizaron mas de 5.000 ganaderos (Foto 2), casi un millén
de cabezas (950.444) y 200 millones de litros de leche, lo que
suponia un tamano medio-de explotacion inferior a 200 ovejas,
que se transformaban en queso por 500 artesanos (Foto 3) y
53 gueserias industriales (Foto 4) (Pablos, 1983). La compara-
cién con'las cifras actuales del Consejo deja patente el enorme
cambio que se ha producido en cuarenta afios.

Todo este esfuerzo, que se realizd en una cuarta parte del
tiempo disponible, tuvo por pago un enorme varapalo cuando
el Tribunal Supremo dicté un auto el 7 de julio de 1983 suspen-
diendo la orden de reconocimiento provisional de la DO que se
habia publicado en el BOE hacia un afilo menos un dia. La noti-
cia casi coincidié con la toma de posesion de Fernando Lépez
Carrasco, tercer consejero de Agricultura en un afio (y hasta
ahora decano en el cargo) y se difundié en FERCAM, la feria del

campo de Manzanares, por lo que tuvo un enorme impacto en -

todo el sector agroalimentario regional que manifesté su ma-
lestar y rechazo de forma contundente a lo largo de todo el ve-
rano. En octubre se publica el real decreto de transferencias a
Castilla-La Mancha en el que se incluyen las correspondientes a
funciones y servicios en materia de DO, entre otras la de consti-

Foto 2. El ordeno manual era dominante en
La Mancha hace cuarenta afos.

tucion de los Consejos Reguladores para aquellas de exclusivo
ambito territorial. Ello supuso la redaccién de un informe por
el gobierno regional para argumentar contra la suspension del
Tribunal Supremo. En el mismo mes, a través de una pregunta
de Pablo Parios en el Congreso de los Diputados, el gobier-
no espanol se manifestd de manera muy clara al indicar que
el auto no derogaba sino suspendia la orden del Ministerio de
Agricultura. También era tranquilizadora ya que reconocia que
se habia recibido en el Ministerio el reglamento de la DO el 26
de julio y que el INDO habia transmitido instrucciones al Con-
sejo Regulador sobre el tipo de actividades que debian seguir
desarrollando, como el perfeccionamiento del censo de gana-
deros y elaboradores, estudios y organizacion del sistema de
control y de los procesos de elaboracion. La respuesta finaliza-
ba diciendo “en caso de derogacion de la orden ministerial de
julio de 1982; se adoptaran las medidas oportunas, de acuerdo
con la doctrina que establezca el Tribunal Supremo para llevar
adelante la DO del queso manchego”. En el ditimo trimestre de
1983 se avanza en varios aspectos importantes como la elabo-
racion de un primer borrador del territorio de la-denominacion
con mas de 300 municipios, la reivindicacion de un Instituto del
Queso Manchego que surgié de las primeras jornadas gana-
deras de Castilla-La Mancha y planteamientos técnicos para el
control de mezclas de leche y en la comercializacion del queso,
particularmente para la exportacion.

El afo 1984 sera mucho mas fructifero que los anteriores
puesto que se empezaran a recoger resultados tangibles del
trabajo realizado. El primero es la publicacion de una nueva or-
den del ministerio de Agricultura (16 de felbrero, BOE de 29) por
la que se aprueba la solicitud de reconocimiento provisional de
la DO, anulando la anterior de julio de 1982. En ella se faculta
la designacion de un Consejo Regulador que toma posesion
el dia 7 de marzo y que quedara formado por un presidente,
Jesus Alia Gomez y como vocales, Bernardo Ortega, Gregorio
Diaz, Loreto Garcia, Segundo Mufioz en representacion de los
queseros y otros cuatro representes de los ganaderos, Anto-
nio Martinez, Santiago Altares, Francisco Jiménez y Gregorio
Fuentes. Ademas, figuraban Alejandro Alonso, representante

Qonsore,
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de la Consejeria de Agricultura, Ricardo Rodriguez como vocal
técnico y se facultaba la participacion como asesores técnicos
a Joaguin Serna Torija, Pedro Duro, Mercedes Ramos, Manuela
Juarez y Eduardo Vijil. El nuevo consejo tomo el relevo de activi-
dades concluyendo el borrador de reglamento de DO que, una
vez aprobado por la Consejeria, se envid al Ministerio para su
ratificacion. El consejo siguid con la planificacion de actividades
y definiciéon de la elaboracion, normalizacién y control del que-
s0. Se propuso la delimitacién territorial con 319 municipios y
34.281 km2 y se redujo la prevision de elaboradores artesanos
a 400 y la disponibilidad de leche de oveja manchega a cifras
de 60 a 70 millones de litros. En otofio se prevé la publicacion
del reglamento de la DO por el Ministerio puesto que ya cuenta
con la aprobacién del INDO y de la direccion general de Co-
mercio Interior. El presidente del Consejo informa en noviembre
la inminente apertura de los registros para ganaderias y quese-
rias, y apela a que el Ministerio y las diputaciones provinciales
participen del presupuesto comprometido, ya que solamente
la consejeria de Agricultura habia aportado los cinco millones
y medio de pesetas que le correspondia, y quedaba una gran
parte hasta los 18 totales. La falta de presupuesto ya estaba
generando disfunciones en el pago de la secretaria, primera
persona contratada por el Consejo, que no habia percibido su
salario desde mayo. En el mismo mes, el Instituto Nacional de
Investigacion Agraria concede al CENSYRA cinco millones de
pesetas para proyectos de mejora de ovino manchego y para
estudios de calidad de leche y elaboracion de queso manche-
go. El aflo se cerrd con el envio de mas de cinco mil cartas del
Consejero de Agricultura a todas las personas involucradas en
el Consejo pocos dias antes de la publicacion del tan deseado
reglamento de la DO y de su Consejo Regulador, que aparecio
en el Diario Oficial de Castilla-La Mancha del dia de Nochebue-
na (Foto 1), y que fue ratificado por el Ministerio en el BOE de
5 de enero de 1985. En la comunicacion anunciaba la impor-
tancia del momento e instaba a ganaderos y queseros para
que tomaran la iniciativa del Consejo a partir de la inminente de
eleccion de representantes. Continuara.

Vidal Montoro. ETS Ingenieros Agrénomos.
IREC (CSIC, UCLM, JCCM)
Ramadn Arias. CERSYRA-IRIAF

Foto 3. Etiqueta de queseria artesanal .

FABRICADO CON LECHE DE OVEJA PASTERIZADA
POR VIUDA DE VICENTE QUINTANILLA
ALBACETE

Foto 4. Etiqueta de queseria industrial.
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Entrevista

Antonio Martinez Blasco lleva 6 arios al frente de la presidencia del Consejo Regulador de la Denominacion de
Origen Protegida Queso Manchego, siendo el primer ganadero que ostenta este cargo. Hijo y nieto de ganade-
ros, hasta el momento en el que alcanzo la presidencia su trabajo en la DOP como vocal se habia centrado en
defender la problematica del sector ganadero. Hoy afirma que, gracias a estos anos, su percepcion del sector
ovino manchego es mucho mas rica, aunando tanto la vision del ganadero como la del quesero, en un camino
comdn, la defensa del queso manchesgo. En esta ocasion, en el afio en el que se conmemora el 407 aniversa-
rio de la creacion del Consejo Regulador, repasamos la evolucion de la DOP durante sus afios de mandato.

mpecemos hablando del precio de la leche de oveja man-
chega dentro de la DOP ¢Cémo cree que va a evolucio-
nar?

Por un lado, el precio de la leche de oveja manchega en la DOP
es, actualmente, el mas alto alcanzado histéricamente, pero por
otro, los ganaderos nos enfrentamos a unos costes de produccidn
también muy elevados, con un encarecimiento muy acusado de
las materias primas, energias, etc. Esto hace que, si bien pudiera
parecer que estamos en una época positiva para el ganadero, en
realidad las perspectivas de futuro de la ganaderia de ovino siguen
siendo muy complicadas.

Ademas, también me preocupa que la distribucidon esté dis-
puesta a asumir, a largo plazo, esa subida del precio de la leche
que a su vez le han repercutido las queserias. Por todo ello, hay
que vigilar la evolucién de los mercados durante 2022 y hacer una
valoracién al final de afio. El pasado 2021 se cerrd de forma muy
satisfactoria, con la venta de toda la produccién de queso manche-
g0, que a su vez fomentd la subida del precio de la leche con DOP.
La demanda va en aumento, tanto nuevos compradores a nivel in-
ternacional, como distribuidores nacionales que quieren incorporar
el manchego en sus lineales, y nos encontramos con que practi-
camente no hay existencias para satisfacer toda esa demanda. La
fama de nuestro queso es extraordinaria, y creo que tanto el sector
como la DOP hemos trabajado muy bien para posicionarlo donde
esta, por lo que debemos estar muy orgullosos.

¢Qué ha cambiado respecto al afio 2016, en el que el precio
de la leche bajé a minimos histéricos en la DOP?

El queso manchego es un producto de una altisima calidad, con
gran prestigio y reconocimiento, pero no es menos cierto que no
deja de ser un producto que compite con otros quesos. El pro-
blema que hubo en el 2015-2016 fue que el precio de la leche de
oveja sin DOP se hundié en el mercado, por lo que llegd a haber
una diferencia muy elevada entre la leche con y sin DOP, vy, por
tanto, también se repercutié esta diferencia en el precio del kg de
queso de oveja. Esto hizo que aumentara la demanda de queso de
oveja, mas barato, en detrimento del queso manchego, lo que aca-
bd arrastrando también al precio de la leche de oveja manchega,
disminuyendo mucho su precio.

Actualmente, aunque siempre tengamos el miedo de que la si-
tuacion de 2016 vuelva a repetirse, nos encontramos con un dife-
rencial de precios que el consumidor, si busca el queso manchego,
es capaz de asumir, sobre todo en el mercado internacional, donde

,&\ndng,

normalmente el queso manchego va destinado a venta gourmet,
lo que nos permite no cefiiros Unicamente a Espafia a la hora de
valorar el futuro. A pesar de ello, la situacion actual de inflacion de
precios en todos los ambitos nos invita a ser cautos. Cuando la
cesta de la compra se va encareciendo, es légico que el consumi-
dor medio opte por unos quesos mas econdémicos gue pPor otros,
aungue tengan una buenisima calidad y prestigio, puesto que el
presupuesto familiar es el que marca la compra.

¢Cémo valora la evolucién de las ganaderias inscritas en la
DOP Queso Manchego?

En los ditimos afios han ido desapareciendo ganaderias, sobre
todo aguellas de menor tamafio. En cambio, el censo de animales
en la DOP se ha mantenido mas o menos constante, lo que refleja
el escenario actual, con ganaderias cada vez mayores.

Y esto puede conducir a una situacion que también me preocu-
pa, que se polarice el sector elaborador, con queserias muy gran-
des o queserias muy pequefas, que transformen la leche de su
propia ganaderia. Esto puede hacer que aguellas fabricas de tama-
fio mediano, que también ayudan a que se mantenga el equilibrio y
que se nutren de la produccién de ganaderias pequefias de su en-
torno, vean en peligro su forma de producir por la desapariciéon de
estas explotaciones. Creo que es bueno que haya competencia y
mucha gente implicada dentro de la DOP, pero veo que la tenden-
cia va a ser concentrar la produccién en ganaderias mas grandes.

Al fin y al cabo, la ganaderia se ha ido adaptando a las formas
de trabajo del siglo XXI, aunque sigue siendo un sector donde la
edad media es muy elevada. En los Ultimos afios, practicamente no
ha habido nuevas incorporaciones. Por ello, entre todos tenemos
que prestigiar la profesidon de ganadero, pues es igual de respeta-
ble que cualquier otra, con el privilegio de trabajar en un entorno
rural, abasteciendo a la poblacién de alimentos saludables, por lo
que se debe obtener un nivel de vida acorde a la actualidad, para
que podamos seguir con nuestra actividad y proporcionando la
materia prima necesaria para elaborar un producto Unico como es
el queso manchego.

La exportacién de queso manchego no ha hecho mas que
crecer {(Cree que se va a mantener esta tendencia?

Llevamos ya unos 20 afios en los que la exportacion ha ido
tomando un papel muy importante. Alrededor de los afios 2007-
2008, cuando nuestro pals se vio inmerso en una grave crisis eco-
ndmica, comenzd a invertirse la tendencia respecto al mercado
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interior-exterior, y lo que antes era un 70% de venta de queso man-
chego en el mercado nacional y un 30% en el internacional, ha evo-
lucionado hasta dar la vuelta a las cifras. Cada vez vemos queserias
mas grandes, mas potentes, que evidentemente tienen esa capaci-
dad de venta y distribucion, y, por otro lado, vemos queserias mas
pequefias, que quiza no tienen opcién de llegar al mercado interna-
cional, pero suministran al mercado nacional.

Del total de queso manchego producido, aproximadamente
1/3 se queda en nuestro territorio, 1/3 va destinado a Estado Uni-
dos, y el otro tercio va a otros destinos internacionales como Suiza,
Alemania e Inglaterra, principalmente. Esta es la radiografia actual
del mercado del queso manchego.

Debido a la importancia que ha alcanzado el mercado interna-
cional, otro de los objetivos que tenemos en el Consejo Regulador
a corto plazo es realizar, de una forma mas constante, el control del
fraude en los principales paises de exportacion, y también realizar
algunas acciones de formacion al consumidor internacional, por-
gue debido a la fama que ha alcanzado en estos destinos, que
comience a surgir fraude con nuestro producto es algo que nos
preocupa.

En los ultimos afios, se ha ido incorporando queso manchego
en los lineales de las grandes superficies {Cree que es un paso
beneficioso para el sector?

Creo que el queso manchego debe estar donde haya con-
sumidores. Evidentemente, lo que no se puede consentir es que
se desprestigie el producto con una venta a pérdidas, utilizandolo
como reclamo. Pero en ninguna de las grandes superficies donde
actualmente se comercializa el queso manchego se presenta de
esta manera, al contrario, es un producto muy bien tratado y po-
sicionado. Y en este aspecto, la funcion divulgativa e informativa
al consumidor es muy importante, puesto que en las grandes su-
perficies la oferta es enorme y el manchego compite con muchos
otros quesos, por lo que el objetivo es que, si el consumidor quiere
comprar queso manchego, sepa distinguirlo y que nada le lleve a
engario.

La presencia del queso manchego en las grandes superficies
es una evolucion natural, al igual que los formatos, que también van
evolucionando. Hace 10 afos, la venta en cufas era un recurso
excepcional, se solian vender los quesos enteros. Actualmente, las
familias son mas pequenias, el queso manchego se suele consumir
mayoritariamente en ocasiones especiales o de fin de semana en
lugar de un consumo diario, por lo que el formato en curias es el
gue mas se solicita.

El mercado del queso manchego ha de evolucionar adaptan-
dose a los hdbitos de consumo, por lo que, si la mayoria de los
consumidores va a las grandes superficies, alll hay que estar.

¢Qué fortalezas, y, por el contrario, qué debilidades tienen los
productos con DOP frente a otros no amparados?

Una DOP tiene la gran fortaleza de que posees un producto de
calidad ligado a un territorio, con un “cupo” de produccién. Cuando
hablamos de queso manchego, hablamos de 15-16 millones de kg,
y no hay maés. Al fabricante, esta exclusividad le da una seguridad
de ventas que otros elaboradores no amparados por la DOP no
tienen, siempre y cuando el trabajo se haga bien y la DOP adquiera
el prestigio necesario. Ademas, en nuestro caso, que estamos en
una region con unos niveles de despoblamiento de las zonas rura-
les preocupantes, encontramos que gracias al trabajo de la DOP se
consigue fijar poblacién en estas zonas tan sensibles.

En cuanto a debilidades, depende del prestigio que adquiera
el sello de calidad. Si perteneces a una DOP que no tiene ninguna

repercusion, ningun peso ni valor extra de cara al consumidor, pue-
de ocurrir que la marca no alcance la notoriedad necesaria para ser
competitivo ante otros productos con unos costes de elaboracién
mas bajos.

Es cierto que las DOP marcan unos criterios de produccion en
sus pliegos de condiciones, y quiza desde el punto de vista del fa-
bricante esto aporta cierta rigidez, como en nuestro caso, en el que
hay veces que no se comprende que el queso tierno, al romero,
con trufa, etc.,, no pueden denominarse manchegos y amparase
en la DOP, pero hay que ser muy rectos en cuanto a la calidad y
caracteristicas del queso manchego.

Otra de las debilidades contra la que hemos luchado, y que
gracias al trabajo del Consejo Regulador todos estos afios, he-
mos conseguido evitar, es que el nombre del queso manchego se
convirtiera en algo genérico, es decir, que recibiera este hombre
simplemente por ser oriundo de la region. Gracias a la batalla judi-
cial que desembocd en la sentencia de julio de 2018 que hemos
comentado, al trabajo de las camparfias de promocidn continua, a
la presencia en ferias nacionales e internacionales, hemos conse-
guido tener mayor presencia e imagen. Hemos conseguido quitar
todo el ruido que hay alrededor del queso manchego, que pueda
confundir al consumidor con la idea de que es manchego porque
se hace en La Mancha, sin mas, y hacerle ver que no es asi. Durante
mucho tiempo hemos tenido la sensacidn de estar cerca de perder
nuestra identidad de queso manchego y convertirnos en un gené-
rico, y esto hace que se pierda todo el valor afiadido de un produc-
to, como el lugar de elaboracidn, la raza, el método, ...Creo que,
durante todos estos afios, hemos conseguido que el consumidor
sepa identificar mejor lo que es un queso manchego, y que s un
queso distinto a otros, y esto es fundamental.

Para esto, las camparias televisivas han sido muy importantes,
por ejemplo, la que realizamos con el cocinero Alberto Chicote en
la que se daba a conocer la placa de caseina como elemento di-
ferenciador del queso manchego. En esta Ultima camparia, se ha
mostrado como uno de los grandes embajadores de la region, jun-
to a figuras de la talla de Antonio Lépez, Rozalén, Andrés Iniesta y
Almoddvar, de los cuales recibimos muy buena disposicidon para
colaborar con nosotros. Porque con esta campafia ya no sdlo esta-
mos identificando lo que es el queso manchego, sino que también
estamos posicionando, como lo que somos, uno de los grandes
embajadores y uno de los productos estrella de la region.

{Cree que el consumidor sabe apreciar lo que hay detrds de
un queso manchego?

Actualmente, el consumidor se preocupa mas por lo que come,
y le gusta saber que detrds de este producto hay unas ganaderias
sostenibles, unos animales criados cumpliendo todos los requisitos
en cuanto a bienestar animal, con una trazabilidad y unos controles
que aseguran tanto la calidad del producto como el cuidado del
medio ambiente.

Y nosotros con esto estamos encantados, de poder mostrar
todo el trabajo que hay detras de nuestro producto, porque cum-
plimos con todos los parametros de ser un producto de calidad,
saludable, compuesto basicamente por leche de oveja manchesga,
...mas natural y sostenible que esto no creo que haya muchos.

LY esta dispuesto a pagar ese plus de precio?

Si, pero para ello, antes debes generar credibilidad, y creo que
en esto la DO Queso Manchego ha hecho un buen trabajo, y quiero
aprovechar para agradecer la labor que han realizado el Departa-
mento de Certificacion de la DO y del Panel de Catas durante estos
40 afios. Han llevado a cabo un trabajo serio y muy respetado por
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otras DO, que muchas veces se han interesado por nuestra meto-
dologia de trabajo, y esto es un orgullo para todos.

Creo que el consumidor esta dispuesto a pagar ese plus por
la calidad que ofrece el queso manchego, pero como digo, antes
hay que gandrselo. En nuestro caso, el trabajo de todos, tanto ga-
naderos, queseros, como técnicos, nos ha llevado a este nivel de
diferenciacion y prestigio.

En sus afos como presidente ¢Cudles son los hitos mas im-
portantes que se han vivido en el Consejo Regulador de la DOP
Queso Manchego?

Durante los 6 afios que llevo en el Consejo como presidente
hemos vivido muchas cosas, momentos muy buenos y otros no
tan buenos, pero el hito fundamental fue la sentencia del Tribunal
Europeo de 18 de julio de 2019, resultado de 9 afios de batalla judi-
cial, donde se consiguié que los quesos que no fueran manchegos
no pudieran usar elementos alegdricos a la comarca de La Man-
cha, porgue suponen una confusion al consumidor. Hulbo mucha
presion durante esos 9 afios en los que se estuvo batallando este
aspecto, pero finalmente se logrd y creo que fue un éxito rotundo,
tanto para la DOP como para los consumidores.

Otro momento importante fue cuando en Estados Unidos, prin-
cipal mercado internacional de queso manchego, se impusieron
unos aranceles que hicieron mucho dafio a los productos agricolas
espafoles. En nuestro caso, gracias a la fama y prestigio que ya
tenia el queso manchego en este pais, a pesar del incremento del
25% en el coste, no sufrimos ningun perjuicio en las exportaciones,
aumentandose incluso las ventas. EI consumidor estadounidense
conoce la altisima calidad del queso manchego y esta dispuesto a
pagar esa diferencia de precio.

También ha habido otros asuntos que nos han dejado un sabor
un poco amargo, como el tema del “queso manchego mejicano”,
en el que esperabamos el apoyo total de la UE y sélo obtuvimos un
acuerdo de minimos.

Y personalmente, un aspecto fundamental que hemos afianza-
do durante estos afios ha sido las campafias de promocion conti-
nuas, para que el consumidor reconozca y diferencie perfectamen-
te el queso manchego. Este afio se cumple ya el sexto de campafia
de promocion continua en television y otra serie de actos, y creo
que son muy beneficiosos, puesto que estamos posicionando el
producto y formando al consumidor, que es nuestro principal alia-
do. Ademas, que se conozca lo que hay detras del queso man-
chego, la labor del ganadero, el cuidado del medio ambiente, su
procedencia de una raza autéctona Unica, etc.

,&\ndng,

¢{Cuales son los préximos objetivos de la DOP?

Hay muchos, pero el primero es trazar un plan de viabilidad de
la DOP para los préximos 15 afios, y esto pasa porgue el sector
ganadero esté mejor considerado y mucho mas valorado. Eviden-
temente, sin oveja manchega y sin ganaderos no hay queso, enton-
ces este es nuestro principal objetivo.

Y en este punto me gustaria sefialar la excelente disposicion
que estamos encontrando por parte de la Consejerfa de Agricul-
tura, Agua y Desarrollo Rural estos Ultimos afios, donde han es-
cuchado continuamente nuestras preocupaciones. Fruto de esta
colaboracion, estamos terminando de perfilar el Plan Estratégico de
la Oveja Manchega, que tendra tres pilares basicos. Uno es la crea-
cién de la Escuela de Pastores, con la realizacion de cursos rapidos
de formacion, porque no hay que olvidar el gran déficit de personal
capacitado existente para trabajar en ganaderia, por lo que se pre-
tende dotar a las explotaciones que lo necesiten, de personal con
la formacién adecuada.

Otro pilar serd la aportacion de una ayuda extra, por parte de
la Consejeria, para las primeras incorporaciones que se realicen en
explotaciones que trabajen con raza manchega, punto que con-
sidero muy interesante para fomentar el sector ovino manchego.

Y, por dltimo, que es donde AGRAMA va a jugar un papel muy
importante, queremos trazar un plan para conseguir que todas las
ganaderias de la DOP incrementen sus lactaciones del orden de
15-20 litros por animal en un plazo de unos 10 afios, lo cual haria
posible aumentar la produccién de leche de oveja manchega en
torno a los 15 millones de litros, que es lo que el mercado esta
demandando. Sabemos que es complicado, pero valiéndonos del
trabajo de AGRAMA durante todos estos afios, donde sus gana-
derfas poseen producciones mas elevadas que la media de gana-
derfas de la DOP que no trabajan en seleccidn genética, y con el
compromiso por parte de la administracion para colaborar con este
programa, creo que podremos conseguirlo, sin olvidar por supues-
to un pardmetro muy importante, la calidad de la leche producida.

Y respecto al 40° Aniversario de la DO Queso Manchego
¢Qué actos hay previstos para su conmemoracién?

Hemos sido la imagen en el dia del queso en la Once, siendo
el elemento diferenciador del décimo de ese dia. Queremos que
todas las provincias dentro de la DO tengan su protagonismo. Em-
pezamos en Toledo, arropados por el Consejero de Agricultura,
donde comenzamos los actos conmemorativos. Vamos a celebrar
otros eventos similares al de Toledo en Ciudad Real y en la provin-
cia de Cuenca. Después, haremos una gala en la que se recono-
cera la labor de las personas que han trabajado en la DO durante
estos 40 anos, o que han colaborado para llegar donde estamos,
evento que se celebrara en Albacete en el mes de octubre.

También hemos estado en la feria Alimentaria, este afio con
stand propio, y también estaremos en SIAL, en Paris. Entre tanto,
intentaremos realizar otras actividades, como catas comentadas y
otras actividades relacionadas con el queso manchego que sirvan
para festejar este 40 aniversario, que no es poco, y haber llegado
con la salud y el prestigio con que lo hemos hecho.

A titulo personal {Qué le ha aportado estos 6 afios como pre-
sidente de la DO?

Personalmente creo que he aprendido a valorar los problemas
en general del sector, siendo participe tanto de las preocupaciones
que tienen los ganaderos como los queseros.

También es cierto que he vivido experiencias muy positivas y
enriquecedoras, que me acompariaran en el tiempo, y otras que
no lo han sido tanto pero que he procurado olvidar pronto, no sin
quedarme con la leccién aprendida.
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Reportaje

EVOLUCION DE LA DENOMINACION
DE ORIGEN PROTEGIDA QUESO
MANCHEGO: 40 ANOS DE TRABAJO

iguiendo la estela de los acontecimientos descritos tanto en

anteriores como en la presente entrega de Ayer y Hoy, desde

el Consejo Regulador de la Denominacidn de Origen Protegi-
da Queso Manchego continuamos narrando los principales episodios
acontecidos durante estos 40 afios de andadura, que han marcado
nuestra trayectoria hasta el dia de hoy.

Entre las distintas fechas sefialadas para la DOP, el 29 de febrero
de 1984 es una de las mas importantes. Ese dia, el Boletin Oficial del
Estado publicaba la Orden de 16 de febrero del mismo afio por la que
derogaba la del 2 de julio de 1982, en la que se reconocia, con carac-
ter provisional, la DOP Queso Manchego. La abogacia del estado ha-
bia detectado la ausencia de importantes requisitos formales en esta
orden. Una norma que “habia dejado de existir’, segun la contestacion
del propio Consejo Regulador a los distintos recursos contencioso-
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administrativos, presentados posteriormente por asociaciones y em-
presas castellanoleonesas.

En esta misma Orden de 1984, se aprobd la solicitud de recono-
cimiento de la DOP Queso Manchego, también con caracter provi-
sional, y se faculté al director general de Politica Alimentaria para que
designase un Consejo Regulador -también provisional-, cuyo objetivo
principal seria elaborar el proyecto de Reglamento de la denomina-
cién. Con fecha 5 de marzo de 1984, el Consejo fue constituido y
estaba compuesto por ocho vocales, representantes de los sectores
quesero y ganadero, un vocal y cinco asesores técnicos. Lo presidia
D. Jesus Alia Gémez.

Los técnicos del Ministerio, tras sesudos estudios y mdiltiples re-
uniones con responsables de la Denominacion de Origen, realizaron
considerables correcciones al proyecto, cuya aprobacion se produjo
en diciembre de 1984. En enero de 1985 se publicd, por fin, el Regla-
mento definitivo.

Lo que podrfa haber significado el inicio de una etapa de tranquili-
dad y de trabajo, que hubiera servido para consolidar las actuaciones
que concluyeron con la publicaciéon de la norma bdsica de funciona-
miento de la denominacidn de origen, se constituyd en el pistoletazo
de salida para que diversas instituciones y personas fisicas de la co-
munidad de Castilla y Ledn volviesen a reivindicar que el queso man-
chego se pudiera elaborar en cualquier lugar de Espafia. Y el recono-
cimiento de la DOP Queso Manchego volvié a ser suspendido, como
ya lo habia sido tras la fallida Orden de 1982.

Uno de los principales problemas de nuestra DOP, y posiblemente
una de las principales razones de su existencia, lo ha supuesto el he-
cho de que cualquier elaborador de queso, de dentro o de fuera de
Castilla-La Mancha, haya querido utilizar nuestro nombre para denomi-
nar su queso. Resulta cuando menos curiosa la diferente clasificacion
y utilizacién de términos que sugeria a la Direccién General de Politica
Alimentaria del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion la Aso-
ciacion de Fabricantes de Quesos y Mantequilla:

La eprinomectina
inyectable con
0 horas de leche

==
Eprec:?

SOLUCION INYECTABLE

\’é

Pagina 10

Qonsorcy,

Consorcio Manchego 2



¢ Queso Manchego: el elaborado, dentro
del territorio espanol, a partir de leche de
oveja, exclusivamente. Ninguna alusion a
razas ovinas, por supuesto.

¢ Queso Hispanico: el elaborado, en territo-
rio espariol, con mezcla de leches de ove-
ja, cabra y vaca, con determinacion de los
porcentajes de cada especie. También de
cualquier raza ovina, bovina o caprina.

¢ Queso Castellano: el fabricado, en terri-
torio espafiol, con mezcla de leches de
oveja y vaca, con determinacion de los
porcentajes de cada especie.
Todo ello con caracter de urgencia, ya

PRINCIPALES DESTINOS DE EXPORTACION

zar al gobierno de la nacién a tomar una de-
cision salomonica. Otras medidas de presion
rozaban lo chusco: una entidad demandante
reclamaba al propio ministro de Agricultura
indemnizaciones por la “retirada” de la posibi-
lidad de denominar “manchegos” a sus que-
sos vallisoletanos.

Por suerte, los servicios técnicos del INDO
(Instituto Nacional de Denominaciones de
Origen) emitieron un informe en el que justi-
ficalban, con argumentos técnicos, la denomi-
nacién de origen Queso Manchego. Citamos,
brevemente, alguno de ellos:

o El queso manchego tiene caracter geo-

que estaba préximo el ingreso de Espafia en
la Comunidad Econdmica Europea, y apelan-
do a las mas altas conveniencias de interés
general. Vaticinaban que, de no modificarse la actual situacion, seria el
sector, en su conjunto, el que resultaria perjudicado.

En otra carta, también se pidié al ministro de Agricultura que se
concediera al queso manchego una “Denominacidon Genérica”, con la
posibilidad de que se aplicaran “Denominaciones Especificas” (u otros
distintivos concretos) en orden a resaltar particularidades geograficas
de otros quesos. Vamos, algo asi como “gqueso manchego de Palen-
cia”, “gueso manchego de Valladolid”, etc. Y todos y cada uno de ellos
con su Denominacién Especifica, antigua figura de calidad con rango
inferior a Denominacién de Crigen.

La citada asociacion también dirigid diversos escritos al gobier-
no de Castilla-La Mancha. En uno de ellos, se proponia al presidente
castellanomanchego, D. José Bono, conciliar los intereses de ambas
comunidades, entendiendo, eso si, “la legitimidad de los diferentes
puntos de vista”. Se solicitaba “un esfuerzo de solidaridad entre los
espafioles de las dos autonomias castellanas” previniendo del riesgo
de que, en espera de una decision judicial cuyo fallo no consolaria al
perdedor, se introdujeran en el mercado esparol quesos denomina-
dos “manchegos”, fabricados fuera de nuestras fronteras. De forma
que, “asistiria a unos o a otros la razdn juridica y faltaria a todos la razén
practica: la de haber perdido la oportunidad de que el queso manche-
go fuera, Unicamente, un queso espafiol”.

El argumento de la proxima entrada de Espafia en la Comunidad
Econdmica Europea fue utilizado como medida de presidn para tratar
de llegar a un acuerdo con nuestra comunidad y también para for-

Gréfica 2 o

grafico: manchego, es natural de La Mancha.
Tiene cualidades y caracteristicas dife-

renciales, debidas a factores geogréficos y
humanos.

¢ La indicacidn queso manchego constituye una denominacion de

origen natural, anterior a toda reglamentacidn sobre estos temas,
que data de 1932.

¢ El reconocimiento de la DOP se estima necesario para la defensa

de este toponimico contra las practicas incorrectas y equivocas
de etiquetado de otros quesos no elaborados en La Mancha.
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e |adefensa de los productos autéctonos es basica ante la incor-
poracion de Espafia a la C.E.E. La calificacidn como denominacion
de origen nos protegera frente a potencias lecheras comunitarias.

e Y porfin, la suspensidn de la ejecucion de la Orden Ministerial afec-
ta gravemente a los intereses econdmicos, no solo de La Mancha,
sino del conjunto de Esparia.

Creemos que pocas veces se habra elaborado un informe tan
contundente y que, al mismo tiempo, resuma de manera tan precisa la
filosoffa de una figura de calidad. Aunque, lamentablemente, esta posi-
cion de los técnicos no pudo evitar que, en abril de 1985, se dictara un
auto por el que se suspendia la ejecucién de la Ordenes Ministeriales
impugnadas por el tiempo que durase la situacion del pleito.

A partir de este momento, comenzd un largo proceso judicial, fina-
lizado en 1990 con una histdrica sentencia, que desestimaba los tres
recursos interpuestos por distintas entidades mercantiles castellano-
leonesas contra la orden ministerial de 1984 y contra el reglamento de
la Consejeria de Agricultura de la Junta de Comunidades de Castilla-La
Mancha de ese mismo afio.

En nuestra opinidn, con esta sentencia comienza la verdadera an-
dadura de la DOP Queso Manchego. Nos situd a la altura de las mas
importantes figuras de calidad espafiolas y la primera, indudablemen-
te, en el sector quesero, que ya contaba con otras muy prestigiosas,
reconocidas durante el largo lapso transcurrido entre impugnaciones,
anulaciones y contenciosos.

Con herramientas legales perfectamente definidas, los sistemas
de control mejoraron notablemente. En un corto espacio de tiempo
dejaron de tener presencia los quesos no manchegos que figuraban
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en el mercado. Esporadicamente se encontraba alguna etiqueta co-
mercial de algun elaborador despistado que, sin figurar en los regis-
tros de la DOP, seguia utilizando el nombre protegido. Bastaba una
llamada o un escrito informativo para que el error se solucionara. Si
bien es cierto que la resistencia a utilizar términos alusivos a “manche-
go” continud siendo muy presente, pero ahora en la distribucion y en
la restauracién, en forma de carteles, folletos informativos, etiquetas
porta precios, etc.

Los servicios técnicos de la DOP continuaron su labor de vigilancia
y control en queserias registradas y en ganaderias inscritas. El hecho
de que solo se pueda elaborar queso manchego con leche de ove-
ja de raza manchega ha obligado a realizar controles periddicos en
ganaderias, con objeto de asegurar que esta exigencia del Pliego de
Condiciones se cumpla. No han sido pocos los ganaderos que han
decidido optar por otras razas ovinas en sus explotaciones, pero con
esta practica se han autoexcluido como suministradores de leche
para su transformacién en queso manchego.

También comienza con el fallo del Tribunal Supremo de 1990 el
inicio de la exportacién, timida en sus inicios, pero mantenida a o largo
del tiempo (gréfica 1). Los destinos clasicos se definen (gréfica 2) y la
labor de los operadores se ve favorecida por la seguridad de que na-
die, salvo los queseros acogidos, llamara “manchegos” a sus quesos.

Se celebraron las primeras elecciones democraticas para ocupar
las vocalias del Consejo Regulador, en las que resulté elegido como
presidente D. Loreto Garcia Arroyo, representante de queserias indus-
triales.

GANADERIAS INSCRITAS
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iIMPULSA EL POTENCIAL GENETICO DE TUS ANIMALES!

Qué conseguiras con el Plan 360:

« Méaximo desarrollo del potencial genético de la
recrfa.

« Animales mas sanos, con grandes desarrollos.

« Menor coste de recria al reducir el periodo al
primer parto.

iTe ayudamos a conseguir tus objetivos productivos!
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Las cifras de produccion de queso amparado por la DOP conti-
nuaron creciendo a lo largo de los afios siguientes (gréfica 3), consoli-
dandose la exportacion como el elemento salvador. El consumo en el
mercado interior se mantuvo en la misma linea de la produccidén y ex-
portacion. Pero, a partir de 2003, comenzd una irregular trayectoria de
subidas y bajadas, que han llevado a que en 2021 nos encontremos al
mismo nivel de consumo interno que en 1998 (grafica 4). Y todo ello a
pesar de las grandes inversiones en comunicacion que se han llevado
a cabo en los cinco ultimos afios, periodo en el que, paraddjicamente,
la caida de las ventas en Espafia ha sido mas acusada.

Otro fendmeno digno de resaltar lo constituye que el nimero de
ganaderfas inscritas haya pasado de 1.600 en el afio 1999 a 600 en el
ultimo ejercicio (grafica 5). Si bien el nUmero de ovejas inscritas, en ese
mismo periodo, solo ha descendido en poco mas de 50.000 animales
(grafica 6). El nUmero de litros de leche, sin embargo, se ha duplicado
en el periodo citado (grafica 7). Es encomiable el trabajo de las gana-
derias a la hora de conseguir una mayor produccién de leche. Mucho
mayor, podriamos afadir.

Respecto a los elementos identificativos de los quesos manche-
g0s, se ha dado un paso importante con la modificacion del tnico de
ellos que se encuentra adherido al propio queso: la placa de caseina.
La anterior era un disco de 6 cms de diametro, que se colocaba en el
centro de la cara posterior del queso. Servia para identificar una pieza
entera, incluso media pieza. Pero si el queso se troceaba, no todas
las porciones portaban un pedacito de placa. Con la nueva corona
circular de 12,5 cms de didmetro garantizamos que cualquier porcion,

OVEJAS INSCRITAS
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por pequefia que sea, contendrd un trozo de placa y garantizara al
consumidor su DOP.

Y no podemos concluir este repaso a la vida de nuestra DOP sin
referiros a uno de los hechos mas importantes sucedidos en los Ulti-
mos tiempos: el 18 de julio de 2019, el Tribunal Supremo espariol dicta
una importante sentencia en la que reserva para el queso manchego
ciertos elementos evocadores de La Mancha, los cuales, hasta ese
momento, habian sido utiizados con profusién por multitud de em-
presas, inscritas y no inscritas en la DOP y ubicadas dentro y fuera de
la zona protegida. La hemos llamado “la sentencia de la evocacién”
porque asegurara a los consumidores que los elementos alegdricos a
La Mancha (gréficos y fonéticos) quedaran reservados para el queso
manchego. No creemos necesario comentar la cantidad de quijotes,
sanchos y molinos de viento que se podian encontrar en quesos no
manchegos. Con esta herramienta, los técnicos y los servicios juridi-
cos de la DOP estan encargandose de verificar (y eliminar, si procede)
cualquier utilizacién engafiosa de elementos graficos que nos identi-
fican.

De todo el trabajo realizado, queda la satisfaccion de que el presti-
gio del queso manchego se ha consolidado. La DOP Queso Manche-
go es una de las figuras de calidad mas respetadas, sobre todo por su
rigor y contundencia en la lucha contra el fraude y contra el intento de
aprovechamiento ilicito del nombre protegido.

DOP Queso Manchego
Dpto. de Certificacion

LITROS DECLARADOS
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¢ La Fundacién ‘Dieta Mediterranea’
reconoce a la DOP Queso Manchego
por su contribucién a la sostenibilidad
del territorio. El consejero de Agricultu-
ra, Agua y Desarrollo Rural de Castilla-La
Mancha y presidente de la Fundacion
Dieta Mediterrdanea, Francisco Marti-
nez Arroyo, participd en la entrega de
los premios que reconocen la labor de
aquellas personas, empresas, entida-
des o iniciativas que han promociona-
do, divulgado y comunicado los valores
e identidad de esta dieta, Patrimonio
Cultural Inmaterial de la Humanidad.
La Denominacién de Origen Protegida
Queso Manchego ha sido galardonada,
en el 40 aniversario de su creacion, por
su contribucidn en la sostenibilidad del
territorio con la presencia del pastoreo
de la oveja Manchega en el medio rural

de la region. Estos premios, que se otor-
gan cada dos afios, se enmarcaron en
el seno del Xlll Congreso Internacional
‘Dieta Mediterranea’ que se celebrd en
el salén profesional ‘Alimentaria 2022’ de
la FIRA de Barcelona, el pasado mes de
abril. Una feria donde Castilla-La Mancha
ha acudido con los mejores productos
elaborados en la Comunidad Auténoma
Yy que son valorados por los consumido-
res por su calidad y excelencia, desde
los aceites de oliva virgen extra, el que-
SO manchego, los productos carnicos o
frutos secos. Martinez Arroyo también
tuvo palabras para el Queso Manche-
go en su 40 aniversario, detras del cual
existen 605 ganaderias y 74 queserias
y gue representa a Castilla-La Mancha,
siendo un producto muy valorado en el
mundo.

¢ Entregados los premios Gran Se-

lecciéon “Campo y Alma”, en su 332
edicion. El pasado 4 de mayo tuvo lu-
gar la gala de entrega de los premios
Gran Seleccion “Campo y Alma”, que
no se realizaba de forma presencial
desde hacia 2 afios. El teatro “Tomas
Barrera” de La Solana fue el lugar
elegido para el evento, con un aforo
completo. Estos premios promocio-
nan los productos de la regién que es-
tan acogidos a alguna Denominacion
de Origen o Indicacion Geografica
Protegida, reconociendo el gran tra-

bajo que realiza el sector agroalimen-
tario en favor de la calidad. En cuanto
a la categoria de queso manchego,
los galardones este afio han recaido,
como mejor Queso Manchego se-
micurado, en la marca Esperanza del
Castillo, producido por Esperanza del
Castillo, S.L., empresa ubicada en Pul-
gar (Toledo); el mejor Queso Manche-
go curado para la marca Montescusa,
producido por Quesos Lominchar,
S.L, empresa ubicada en Corral de
Almaguer (Toledo). En cuanto a que-
SO manchego artesano, el premio al

mejor Queso Manchego artesano se-
micurado se ha ido a parar a la mar-
ca Ojos del Guadiana, producido por
Manchega Ojos del Guadiana, S.L., en
Daimiel (Ciudad Real) y el mejor Queso
Manchego artesano curado ha recai-
do en Navaloshaces Curado, produ-
cido por Agropecuaria Navaloshaces,
S.L, empresa ubicada en Corral de
Calatrava (Ciudad Real). En cuanto a
la categoria de mejor Cordero Man-
chego, se ha reconocido a la empresa
Jesus Morcillo S.L., empresa ubicada
en Albacete.

%. POBALLE

SUBPRODUCTOS PARA LA

ALIMENTACION ANIMAL
Desde 1970

Subp}oductos para su g'anaderiai

www.poballe.com
93 229 69 09 // 629 18 11 33

Cebadilla de cerveza, Pulpa de remolacha y naranja,

Maiz dulce, zanahorias....
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e Contintda el descenso en el nUmero de gana-
deros con entregas de leche de oveja. La actividad
productora en ovino de leche continda en una cla-
ra tendencia de descenso. Segun muestran los da-
tos publicados por el ‘Informe sobre declaraciones
de entregas de leche a los primeros compradores
de ovino y caprino’, elaborado por la Subdireccion
General de Producciones Ganaderas y Cinegéticas
del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion
(MAPA), en el pasado mes de febrero hubo un total
de 3.189 ganaderos que entregaron leche de oveja,
lo que significa una reduccién porcentual del 6,1%
respecto a los 3.395 productores gue lo hicieron en
el mismo periodo de 2021. Castilla y Ledn, comunidad
auténoma con un mayor nivel productivo, la evolucion
en los Ultimos doce meses va de los 1.875 ganaderos
de febrero de 2021 a los 1.760 productores en el Ul-
timo mes actualizado. Por lo tanto, la reduccion es del
6,1%. En el caso de Castilla-La Mancha, el nimero de
ganaderos con entregas de leche disminuye un 6,5%,
al pasar de 923 a 863 productores en el dltimo afo.

e Elprimer curso de la Escuela de Pastores de Castilla-
La Mancha tendra lugar en la finca La Nava de Valdepe-
fas. El Consejero de Agricultura, Agua y Desarrollo Rural
asegurd que el primer curso de la Escuela de Pastores
de Castilla-La Mancha se celebrara en la Finca La Nava,
situada en Valdepefias, donde se ubica el Rebarfio Nacio-
nal de ovino manchego, finca cuya gestidn fue cedida a
AGRAMA. Este primer curso coincidira con la inaugura-
cién de las nuevas instalaciones para el ganado, mejoras
realizadas con el objetivo de continuar la investigacion en
el sector ovino manchego. En su primer afio de funciona-
miento, se espera que la Escuela de Pastores cuente con
13 cursos de formacion, de entre 25y 30 horas y con una
parte tedrica y otra practica, que seran itinerantes y se
realizaran en todas las provincias de Castilla-La Mancha.
Pese a que tendran contenidos semejantes, centrados
en el manejo, alimentacion, ordefio y reproduccion, ofre-
ceran formacion adaptada a cada tipo de ganado (pro-
duccioén de leche-produccion de carne), predominante
en la zona de imparticion.

¢ La préxima Subasta de Sementales de raza ovina Manchega ten-
dra lugar en Albacete. El proximo jueves, 19 de mayo, a las 12 horas,
esta prevista la celebracion de la 1192 Subasta de Sementales de raza
ovina manchega, en Albacete. Esta cita, que tradicionalmente coincidia
con la celebracion de la Feria Agricola y Ganadera EXPOVICAMAN, no
se celebraba en esta localidad desde 2019, debido a las medidas de
prevencion y control de la difusion de la COVID-19. A pesar de que
este afio tampoco se ha previsto la celebracion de EXPOVICAMAN, la
Asociacién Nacional de Criadores de Ganado Ovino Selecto de Raza
Manchega (AGRAMA) ha querido retomar este afio la celebracién de la
subasta en Albacete. El lugar elegido para su celebracion es, como ve-
nia siendo de forma tradicional, el recinto ferial del IFAB, donde los ani-
males se concentraran en la Nave de Ovino, para su posterior subasta
publica. Se espera la participacion de alrededor de 180 sementales,
provenientes de mas de 30 ganaderias colaboradoras del Programa de
Cria de la Raza, en base a los criterios habituales de edad, indices gené-
ticos de produccion de leche como caracter fundamental, asi como su
resistencia a Encefalopatias Espongiformes Transmisibles (Scrapie) y a
su ordefiabilidad; e inscritos en el Registro Principal del Libro Geneals-
gico de la raza, una vez que se ha comprobado la genealogia (padres y
abuelos) mediante pruebas de ADN, y han superado los estandares de
calificacion morfoldgica, pruebas sanitarias, etc.

La ultima subasta de sementales celebrada tuvo lugar en Manzanares
(Ciudad Real), en el mes de febrero, donde se adjudicaron 125 semen-
tales de los 134 ofertados, un muy buen resultado teniendo en cuenta
la elevada oferta. El precio medio de venta y remate en esta ocasion
alcanzd los 634 €, destacando el semental JD21587, de la ganaderia de
D. Joaquin Delgado Espinosa, que se adjudicé por un valor de 2.130 €,
el mas alto de esta subasta.

Lo-Delaval

Dele un nuevo aire a su granja &

Suministros Ganaderos Serma S.L.
Talavera de la Reina (Toledo)

925 869 927 967 144 509

PROVYDOR S.L.
Villarobledo (Albacete)

Saiz y Galdon Servicios Ganaderos S.L.
Albacete
967 523 550

DeLaval Equipos S.A.
Alcobendas (Madrid)
914 904 473
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